
E N T R É E S

P L A T S

Asperges  vertes ,  émuls ion c i tronnée  chips
de  jambon i ta l i en
frai s ,  v i f ,  croust i l lant

Tagl iera  de  cochon,  mousse  de   scamorza
fumée  fondante ,  hui l e  aux herbes  f ra îches
à  partager  . . .  ou  pas

Boulet tes  de  boeuf  façon Napol i ,  sauce
tomate  mi jotée ,  roquette  f ra îche ,  copeaux
de  parmesan
réconfort  e t  caractère

Tentacules  de  Poulpe  gr i l l ée s ,  sa lade
croquante  carotte  e t  mangue fra îcheur
ac idulée

Retour  de  pêche ,  l égumes  gr i l l é s ,  émuls ion
c i tronnée
se lon arr ivage

Côte  de  cochon du Ventoux,  écrasé  de
lent i l l e s ,  jus  de  v iande  réduit
généreux et  gourmand

Auberg ines  gr i l l ée s  e t  conf i te s ,  sauce
romesco ,  purée  maison
végétar ien ,  mais  pas  sage

Pièce  de  v iande  du moment ,  purée  maison,
l égumes  rôt i s
cui s son maîtr i sée

carte
16 ,00 €

16 ,00 €

14 ,00 €

16 ,00€

26,00 €

25 ,00 €

18 ,00 €

29,00 €



À  P A R T A G E R

A C C O M P A G N E M E N T S  A U  C H O I X

Épaule  d ’agneau fondante ,  jus  parfumé

Côte  de  bœuf  gr i l l ée  à  la  p lancha,  sa i s i e
minute ,  jus  réduit

Poulpe  gr i l l é ,  sauce  romesco  & pers i l lade
aux herbes  v ives

Picanha snackée  à  la  p lancha,  gros  se l  &
jus  de  v iande  corsé

Côte  de  veau panée  à  la  japonaise ,
croust i l lant  dé l i cat  ( 350gr  à  400gr)

Magret  de  canard,  jus  gourmand aux
frui t s  rouges  ép icée  ( 350gr  à  400gr)

Pommes  de  terre  Char lot tes
Purée  maison
Légumes  gr i l l é s  de  sa i son
Ratatoui l l e
Salade  verte  

carte

75 ,00 €

M E N U  E N F A N T 15 ,00 €

Pièce  de  v iande ,  purée  maison
OU
Retour  de  pêche ,  l égumes  gr i l l é s
Sirop  à  l ’ eau

Glace  du moment

( 1  p lat  e t  2  accompagnements  au choix)

38 ,00 €

38,00 €

À  P A R T A G E R  O U  P A S !



D E S S E R T

Ass ie t te  de  f romages              3  p ièces
Maison Lou Casnesteou         4  p ièces
Vaison La Romaine

Fruit s  rôt i s  du moment
Sé lect ion de  sa i son,  dé l i catement  rôt ie ,
sucros i té  e t  notes  gourmandes

Crémeux p i s tache  & frai ses  f rançaises
Frai ses  f ra îches  subl imées  par  un
crémeux p i s tache ,  éc lats  croquants

Tarte  choco lat  Grand Cru 75% 
Saint-Domingue
Intense  e t  profonde ,  pâte  croust i l lante
et  ganache  pure  or ig ine

La Pavlova du Cagnard
Meringue  curcuma,  crémeux aux
agrumes ,  f ra îcheur  ac idulée

San Sebast iàn à  la  vani l l e ,  mangue
fraiche  e t  caramel

carte
12 ,00€
14,00€

12 ,00€

13 ,00€

12 ,00 €

12 ,00€

13 ,00€


